essert a 21€
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Formule du jour entrée + plat + dessert a 17 €
Formule du jour entrée + plat ou plat + dessert a 13 €
Servies midi et soir, hors week-end et jours fériés

Le choix de nos desserts

La Gourmandise du Porhoét : Assortiment de desserts
(Supplément de 2 € au menu a 13 € et 17 €)

Le Plaisir du Jardinier

(Financier carotte, panna cotta carotte orange et granola curcuma,
sorbet acidulé)

Crumble tiede du moment et sa boule de glace

Soufflé aux fruits de la passion et framboises

Moelleux au chocolat noir de Tanzanie, glace chocolat blanc
(Supplément de 2 € au menu a 13 € et 17€)

Trilogie de crémes brulées

(vuzu, vanille, pistache)

Ananas frais nature ou au kirsh

Marquise au chocolat noir et framboises, nid de pain d’épices
Dessert du moment

Glaces et sorbets (au choix 3 boules)

Vanille, caramel, café, chocolat noir, chocolat blanc, palet breton

Pomme, citron vert, fraise, cassis, fruit de la passion, péche de vigne



